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Chief’s

CATERING & EVENTS

KANTINE

M30

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag
von 11:30 bis 13:30 Uhr

Speisenplan vom 30.03.2026 bis 03.04.2026 KW 14
Gericht Preis Mo 30.03.2026 Di 31.03.2026 Mi 01.04.2026 Do 02.04.2026 Fr 03.04.2026
. . Gulasch vom Jungbullen mit
Eintopf SIS Sauerk.raut SHEE Gemuse und Gratinkartoffeln| Hiihnersuppeneintopf (a1,c)
(Tasse) (a1,g,i) .
(a1,c,g,i,j)
Eintopf Elsasser Sauerkraut Suppe . .
Terrine (a1,9.0) Hihnersuppeneintopf (a1,c)

Badische

Kartoffel Spinat Auflauf mit

Strozzapretti mit

Rote Beete Bratling mit

Vegetarisch Schupfnudelpfanne mit Kraut Schafskase (g.f) Frischk&sesauce und Rucola Waldpilzsauce und Karfreitag
und Roéstzwiebeln (a1,c,g,i) 9 (a1,c,g,i) Kartoffelpiree
Tortellini mit . . Veganes GroRer Salatteller mit
Gericht | Hackfleischflllung und Makkaroni Schinken Auflauf Kichererbsenmarsalla mit verschiedenen Toppings Karfreitag
. (a1,c,9) \ . .
Tomatensauce (a1,c,qg,i,j) Reis (a1,i) (a1,c,d,g,i,j)
Kotelett vom Landschwein Chickencurry mit Reis Gulasch vom Jungbullen mit | "Falscher Hase" mit Erbsen-
Gericht Il mit Babykarotten und ym Gemiuse und Gratinkartoffeln| Karotten und Kartoffelstampf Karfreitag
(a1,c,9,ij) » s
Salzkartoffeln (a1,c,g,i,j) (a1,c,g9,i,j)
Dessert Mango Pudding (9) Mousse au Chocolat (a1,9,h) BT o el el Dessertauswahl
creme (g)
KI. Salat Nachschlag 1,50 €

Zusatzstoffe: 1) mit Konservierungsstoff - 2) mit Farbstoff - 3) geschwefelt - 4) geschwarzt - 5) mit Antioxidationsmittel -
6) mit Stssungsmittel - 7) enthalt eine Phenylalaninquelle - 8) mit Geschmacksverstarker - 9) mit Phosphat - 10) mit Emulgator - 11) mit Verdickungsmittel - 12) mit Geliermittel - 13) mit Stabilisator - 14) mit
Sauerungsmittel - 15) mit Saureregulator - 16) mit Trennmittel - 17) mit modifizierter Starke - 18) mit Backtriebmittel - 19) mit Schaumverhiiter - 20) mit Uberzugsmittel - 21) mit Schmelzsalz - 22) mit
Mehlbehandlungsmittel - 23) mit Festigungsmittel - 24) mit Feuchthaltemittel - 25) mit Flllstoff - 26) mit Treibgas

Stoffe die Allergien auslosen konnen: a) Glutenhaltige Getreide, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdnisse, f) Sojabohnen
g) Milch, h) Schalenfriichte, i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, I) Schwefeloxid und Sulphite, m) Lupinen, n) Weichtiere




